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Black Garlic Pesto Sauce selber machen

Homemad� Blac� Garli� Pest� Sauc�

https://www.black-garlic.ch/
https://www.facebook.com/blackgarlicschweiz
https://www.instagram.com/blckgrlc/
mailto:kontakt@black-garlic.ch


(https://www.black-garlic.ch/rezepte/)

Zutaten für 4 Personen
500gr. Spaghetti
1 Knolle Black Garlic
3 Tassen frischer Basilikum
1/3 Tasse frische Petersilie
1/3 Tasse Pinienkernen
1 EL Tahini
1/3 Tasse Olivenöl
Salz
Pfeffer schwarz

https://www.black-garlic.ch/rezepte/


(https://www.black-garlic.ch/shop/)

Zubereitung Black Garlic Pesto Sauce

Basilikum und Petersilie waschen.

Dann alle Zutaten zusammen mixen.

Nach Bedarf Salz und Pfeffer beigeben.

Pesto warm halten und 
unter die gekochten (al dente) Pasta ziehen.

https://www.black-garlic.ch/shop/




Black Garlic Pesto Zubehör
Wir haben euch noch ein paar coole Artikel bei Amazon zum
Thema Black Garlic Pesto herausgesucht, wobei wir den Mörser
selber verwenden und über alles lieben!





(https://www.black-garlic.ch/was-ist-black-garlic/)

https://www.black-garlic.ch/was-ist-black-garlic/


Ja, es gibt auch rote Pesto Sauce mit Schwarzem
Knoblauch. 

Das macht richtig Lust auf ein zweites Rezept zu „Black
Garlic Pesto Deep Red“ oder so ähnlich:-) 



(https://www.black-garlic.ch/rezepte/)

Du kannst dieses Rezept direkt als PDF herunterladen, klicke hier

Weitere nützliche Links zu Black Garlic Pesto:

Keyingredient.com
(https://www.keyingredient.com/recipes/586076940/basil-and-black-
garlic-pesto/)
mouthwateringvergan.com
(https://www.mouthwateringvegan.com/2018/11/04/green-chilli-pesto-

https://www.black-garlic.ch/rezepte/
https://www.keyingredient.com/recipes/586076940/basil-and-black-garlic-pesto/
https://www.mouthwateringvegan.com/2018/11/04/green-chilli-pesto-with-black-garlic/
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Ähnlich� Artike�

Schwarzer Knoblauch (https://www.black-garlic.ch/schwarzer-knoblauch/)

Was ist Schwarzer Knoblauch? Der Black Garlic, oder auch Schwarzer Knoblauch, ist ein gealterter Knoblauch, der tief

braun bis schwarz gefärbt ist. Die Farbe ist ein Ergebnis der

mehr » (https://www.black-garlic.ch/schwarzer-knoblauch/)

(https://www.black-garlic.ch/schwarzer-knoblauch/)

(https://www.black-garlic.ch/knoblauch-brot/)

https://www.black-garlic.ch/schwarzer-knoblauch/
https://www.black-garlic.ch/schwarzer-knoblauch/
https://www.black-garlic.ch/schwarzer-knoblauch/
https://www.black-garlic.ch/knoblauch-brot/


Knoblauch Brot (https://www.black-garlic.ch/knoblauch-brot/)

Rezept für Knoblauch Brot ����� 4.9/5 Zutaten für 4 Personen 1 Baguette (französisches, langes, schmales Weissbrot)

4 Zehen weisser Knoblauch 8 EL kalt gepresstes Olivenöl 1/2 Bund Petersilie

mehr » (https://www.black-garlic.ch/knoblauch-brot/)

Picanha Steak mit Black Garlic (https://www.black-garlic.ch/picanha-steak-mit-black-garlic/)

Rezept für Picanha Steak mit Black Garlic und Reis ����� 4.8/5 Zutaten für 2 Personen 4 Picanha Steaks je 200g

(empfohlen aus Brasilien, Argentinien oder Australien) 6 Zehen

mehr » (https://www.black-garlic.ch/picanha-steak-mit-black-garlic/)

(https://www.black garlic.ch/knoblauch brot/)

(https://www.black-garlic.ch/picanha-steak-mit-black-garlic/)

https://www.black-garlic.ch/knoblauch-brot/
https://www.black-garlic.ch/knoblauch-brot/
https://www.black-garlic.ch/picanha-steak-mit-black-garlic/
https://www.black-garlic.ch/picanha-steak-mit-black-garlic/
https://www.black-garlic.ch/knoblauch-brot/
https://www.black-garlic.ch/picanha-steak-mit-black-garlic/
https://www.black-garlic.ch/black-garlic-butter-hausgemacht/


Black Garlic Butter (https://www.black-garlic.ch/black-garlic-butter-hausgemacht/)

Unser Rezept für Black Garlic Butter ����� 4.9/5 Zutaten für 4 Personen 2 Zehen normaler Knoblauch 6 Zehen Black

Garlic 250 gr. Butter, ungesalzen Salz, Pfe�er Zubereitung Knoblauch

mehr » (https://www.black-garlic.ch/black-garlic-butter-hausgemacht/)

(https://www.black-garlic.ch/black-garlic-butter-hausgemacht/)
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 Shop(https://www.black-garlic.ch/shop/)

 Rezepte(https://www.black-garlic.ch/rezepte/)


Wissenswertes

(https://www.black-
garlic.ch/was-ist-black-garlic/)

 Blog(https://www.black-garlic.ch/blog/)

© Black-Garlic.ch All rights reserved. Impressum (https://www.black-garlic.ch/impressum/)

Content by SEOLaden.com (https://www.seoladen.com)
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